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MENU



THE MANOR’S
TABLE

Saku Tuna
Parelcouscous, ponzu, furikake & dragon                                

Wij koken met lokale, ambachtelijke producten van vertrouwde
boeren uit de streek. Puur, eerlijk en in het ritme 

van het seizoen.

Menu’s zijn uitsluitend per tafel/gezelschap te bestellen. 

TO START 

Heeft u een allergie? Vraag ons personeel naar de allergeneninformatie.

Courses
3 gangen | 69 
4 gangen* | 84
5 gangen** | 99
6 gangen*** | 114

Charolais Tartare
Charolais, gemarineerde komkommer, crème van eierdooier 
& Parmezaankrokant

Risotto Redfish*
Roodbaars, limoenrisotto, asperges, beurre blanc & zeekraal

Orchard Braise
Varkenswang, kriekenbier, appelstroop uit onze boomgaard 
& seizoensgroenten

Pasture Lamb**
Maïspolenta, bospeen, paprika, courgette & jus van rozemarijn

Cheeseboard of the manor***
Vijf soorten kaas, honing, kletzenbrood, druiven & noten

Berry Grove Bavarois
Framboos, chocolade, amandel & pistache

Charolais Tartare
Charolais, gemarineerde komkommer, 
crème van eierdooier & Parmezaankrokant

Velouté Coast
Velouté van langoustine, crème van saffraan, witvis & venkel        

ADDITIONALLY, BUT LIGHTLY 

Risotto Redfish - v 
(Roodbaars) limoenrisotto, asperges, beurre blanc & zeekraal     

Orchard Braise
Varkenswang, kriekenbier, appelstroop uit onze boomgaard &
seizoensgroenten                                                                               

MAIN

Honey Orchard Yoghurt
Yoghurtmousse, appel, kaneel, honing & krokant                          

SWEET ENDINGS

Berry Grove Bavarois
Framboos, chocolade, amandel & pistache                              

Manor Chocolate Sundae
Bourbonvanille-ijs, warme chocoladesaus & chantilly                     

Cheeseboard of the manor
Vijf soorten kaas, honing, kletzenbrood, druiven & noten               

Orchard Duck
Gerookte eend, eendenlevermousse, brioche, 
confit van rode ui & witte port                                                         

Meadow Burrata - v 
Gekonfijte tomaat, basilicum, little gem & kruidencrumble                

Pasture Lamb
Maïspolenta, bospeen, paprika, courgette & jus van rozemarijn    

Harbor Halibut
Aardappelmousseline, bimi, spinazie, gekonfijte tomaat 
& kreeftenjus                                                                                        

Forest Reserve Beef
Witlof, beukenzwam, artisjok, pommes Anna & rodewijnjus            

Roasted Root Celeriac - v
Polenta, structuren van seizoensgroenten & beurre blanc

Wine pairing
3 gangen | 33 
4 gangen | 44
5 gangen | 55
6 gangen | 66
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